Menu okolicznosciowe Hotel - Restauracja ,,Na Rogatce”

Przekqski zimne 7 ryb (cena za porcje 120 g)

- lososiowa roza z kozim serem i kaparami — 22 z{

- tosos w sosie balsamico na swiezej satacie rukola — 28 z{

- roladki z wedzonym tososiem w ciescie szpinakowym — 22 z{

- ruloniki tososiowe z pastq chrzanowq na swiezej rukoli — 122 z{
- pstrqg faszerowany w galarecie — 25 zt (min. cata ryba — 100 z{)
- tatar z tososia z blanszowanym szpinakiem — 29 z{

- ryba faszerowana (sum, tosos, sandacz, szczupak) - 400-550 z/

- sledz po rosyjsku z kawiorem — 20 z/

- Sledz w Smietanie z jabtkiem i chrzanem — 20 zI

- Sledz tradycyjny w oleju — 20 z¢

- Sledz w trzech smakach — 20 z1

Przekqski zimne 7 mies (cena za porcje 150 g)

- deska mies pieczonych i pasztetow — 28 zI
(schab po staropolsku, boczek z czosnkiem, baleron biatoruski,
karczek w ziotach, pasztet wiejski, pasztet z wgtrobek drobiowych)
- poledwiczka wieprzowa z musem brokutowym — 28 z{
- roladki z kaczki z Zurawing i pomaranczq — 35 z{
- tatar z poledwicy wolowej z marynowanymi borowikami — 32 z/
- tatar z poledwicy wotowej z marynowanymi borowikami - %> porcji — 27 z{
- pieczona piers indyka z owocami w galarecie — 28 zt
- rolada z gesiny w galaretce owocowej — 35 zi
- pasztet cielecy z kurkami w ciescie francuskim — 35 z{
- pasztet z krolika z borowkami — 38 zI
- tymbale drobiowe z warzywami — 20 z/

Przekqski wegetarianskie (cena za porcje 150 g)

- deska serow (valbon, dorblue, gouda, camembert, radamer) — 30 z/

- gruszki marynowane z musem serowym —29 z/

- rolada serowa z bakaliami — 30 z/

- jaja faszerowane musem (pieczarkowym, z szynki, z tunczyka) — 15,00 z#
- jaja zawijane w szynce na satatce jarzynowej — 18 z{

- awokado faszerowane krewetkami koktajlowymi — 45 z/

- pomidory z mozarellq i bazylig z ziolowym sosem pesto - 19 z/



Salatki (cena za porcje 120 g)

- wiosenna na satacie lodowej z pomidorem, ogorkiem, paprykq
I sosem winegret — 19 z/

- grecka z serem feta, oliwkami i sosem winegret — 19 z/

- Z kurczaka z prazonymi migdatami, winogronami
I sosem majonezowym — 23 z#

- jarzynowa tradycyjna z gotowanych warzyw — 19 z/

- ze Swiezego szpinaku, pomaranczy, smazonego boczku, orzeszkow pini,
sosu balsamico — 28 z#

- z wedzonym indykiem i avocado, satatq lodowq, pomidorem, ogorkiem,
cebulg, sosem winegret - 22 zl

- brokutowa z jajkiem, ogorkiem konserwowym, majonezem — 19 z/

- selerowa z serem Zoltym, szynkq, ananasem, kukurydzq, gotowanym
jajkiem, majonezem — 19 z/

- z makaronem penne, kabanosem, paprykq, czerwong cebulg
i sosem ,, Tysigca Wysp~ — 22 z{

- z melonem i krewetkami koktajlowymi — 29 z/

Przekqgski gorgce

- flaki staropolskie 250g — 20 z/

- forszmak lubelski 2509 — 20 z#

- flaki z boczniaka 2509 — 22 z#

- boeuf strogonof 250g — 25 z/

- udko faszerowane w sosie stodko-kwasnym 150g — 25 z{

- szaszlyk z poledwicy wieprzowej z wedzonymi sliwkami w winnym sosie — 32 z1
- szynka wieprzowa pieczona z koscig (min 20 porcji) 150g — 28 z#

Zupy

- zupa gulaszowa wegierska 250g — 25 z{

- borowikowa z kapeluszami 250g — 22 z/

- zur wiejski z tartym chrzanem 2509 — 20 z/

- barszcz czerwony kotdunami 250g — 20 z4

- barszcz czerwony z krokietem lub pasztecikiem 250q - 22 z/

- zupa cebulowa z grzankg serowg 2509 — 22 z#

- zupa krem z brokutow z wedzonym tososiem 250g — 25 z1

- zupa krem z zielonego groszku 2509 — 22 z/

- zupa krem duet z pieczonej papryki i kalafiora z grzankq czosnkowg — 25 zt
- zupa francuska z pulpetami cielecymi 2509 — 22 z{

- Zupa krem z pomidorow z piankg bazyliowq i grzankami ziolowymi — 20 z{
- rosol z makaronem wiosennym 250g — 18 z{



Dania gfewne z wieprzowiny

- schab przetozony warzywami zapieczony z serem — 36 z/

- schab faszerowany pieczarkami — 36 z/

- schab marynowany w ziotach z boczkiem i chrzanem na modrej kapuscie — 36 z¢
- poledwiczka zawijana w boczku w sosie BBQ — 42 zI

- poledwiczka faszerowana serem plesniowym W sosie serowym — 42 z{

- sakiewka lesniczego w sosie borowikowym — 48 z{

- poledwiczka w sosie kurkowym lub borowikowym — 42 z¢

Dania glowne 7 wolowiny

- wolowina duszona w winie na karmelizowanych buraczkach — 48 z#
- Zrazy wotowe faszerowane boczkiem i ogorkiem w sosie pieczeniowym — 43 z{

Dania glowne 7 drobiu

- piers faszerowana biatlq mozarellg i pomidorami na duszonej cukinii — 36 z/

- filet z kurczaka faszerowany pomidorem i baktazanem na szpinaku — 36 z{

- roladki z piersi kurczaka faszerowane szparagami i fetq na szpinaku — 38 z/

- piers kurczaka w parmezanie na pomidorach z bazyliq i szynkg parmenskq — 36 z{
- drobiowa sakiewka faszerowana kurkami w sosie smietanowo -serowym — 39 z#

- pieczona kaczka z jabtkiem i Zurawing (luzowana potowka) — 59 z#

- pieczona kaczka z jabtkiem i Zurawing (luzowana éwiartka) — 39 zt

Dania glowne z cieleciny

- cielecina duszona w sosie koperkowym — 48 z#
- golqbki z cieleciny w kapuscie wloskiej z sosem pomidorowym — 39z¢

Dania gtowne z ryb

- grillowany filet z tososia w sosie z suszonych pomidorow i imbiru — 49 z#
- sandacz gotowany z warzywami okraszony kwasng smietang — 49 z{
- pieczony dorsz na szpinaku z suszonymi pomidorami — 42 z#



Desery

- szarlotka na ciepto z lodami waniliowymi — 18 zt/porcja

- sernik z bialg czekoladq i konfiturg wisniowg — 22 zl/porcja
- tiramisu - deser wioski — 20 zt/porcja

- gruszka w sosie waniliowym — 20 z#/porcja

- ricotta z sosem malinowym — 20 z¢/porcja

- deser lodowy z owocami i bitg smietang — 18 zt/porcja

Dodatki do dan gtownych

- ziemniaki gotowane

- ziemniaki puree

- ziemniaki opiekane

- ksieZyce ziemniaczane

- kopytka szpinakowe

- kopytka na masle

- kluski Slgskie

- warzywa z pieca na masle
- zestaw Swiezych surowek
- warzywa cous cous

- zapiekanka ziemniaczana
- talary ziemniaczane

- frytki

- ryz
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